
Сорт винограду:

100 % Москато Джалло  

м. Одеса, 

вул. Грецька, 33,  

м. Київ,

вул. Саксаганського, 25

www.artwine.com.ua

Подрібнення з відділенням

гребенів;

Коротка холодна мацерація;

М’яке пресування; 

Ферментація у сталі при

контрольованих температурах;

Кілька місяців витримка у сталі;

витримка у пляшках. 

 Колір: солом'яно-жовтий з легкими

зеленуватими відтінками

Аромат: інтенсивний, з характерними

відтінками, що нагадують

свіжозібраний виноград

Смак: приємно солодкий,

збалансований і свіжий,  не

приторний 

Температура подачі: 8-10 град С

Ідеально  підходить в кінці трапези, до

десертів. Також його можна подавати як

аперитив

Cantina TOBLINO

Біле, напівсухе,11,5%, 0,75 л 

Italy, Trentino-Alto-Adige,

Trentino, DOC 

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

Moscato Giallo Bio

ВИНО 


